


ワイン

・フロンテラ　赤

     グラス 650円　/　デキャンタ 1,800円

・フロンテラ　白

     グラス 650円　/　デキャンタ 1,800円

4,000円

4,500円

6,500円

★ドメーヌ ボー　ルージュ（富山県南砺市） 8,000円

4,000円

8,200円

・モトックス　グラハムベック　ブリュット（中辛口・南アフリカ） 7,500円
　　きめ細かな泡と熟した柑橘系の果実味です。

　　　木苺、ベリーの華やかな香り、ほのかにフレッシュな野菜の香りで、牛肉全般、豚肉にもよく合います。

・モトックス　フェウドアランチョ　グリッロ（辛口・イタリア）
　　白桃のようなジューシーで魅力的な果実の香りで、豚肉やホルモンによく合います。

★セシボン　オークシャルドネ（富山県南砺市）
　　樽由来のアーモンドやハチミツ香とシャルドネ本来のフレッシュさが絶妙にマッチし、豚肉やホルモン、塩焼によく合います。

・ロスヴァスコス　カベルネソーヴィニヨン（ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ･ﾁﾘ）
　　　果実味が豊かで、渋みと酸味のバランスが良く、牛霜降り肉やタンによく合います。

・カイケン　マルベック（フルボディ・アルゼンチン）
　　　強い果実味と豊富な渋みで、牛赤身肉やタレ焼きによく合います。

・ボジョレ ヴィラージュ シャトー ド ラ テリエール（ﾐﾃﾞｨｱﾑﾎﾞﾃﾞｨ･ﾌﾗﾝｽ）
　　　果実の旨みと、奥行きある余韻が溶け合います。上カルビなどサシが強めのお肉によく合います。

赤ワイン

白ワイン

シャンパン・スパークリングワイン

★印は富山県南砺市で製造されたワインです。

ドリンクメニュー




